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PRODUITS DU TERROIR / DÉGUSTATIONS� / ANIMATIONS ET ATELIERS
 �RESTAURATION SUR PLACE
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DÉGUSTATIONS 

Samedi et dimanche 

Fromages et produits laitiers 
Plateaux de fromages au lait  
de vache
Ferme de Saint-Thibault

Poissons fumés / Plateaux  
de poissons fumés, burgers  
poisson fumé, rillettes de  
poissons, Huîtres
Saumonerie Ca-Ré 

Escargots fermiers / Plateaux 
d’escargots chauds
La Joly Cagouille 

Gourmandises sucrées / Biscuits 
et mignardises
Sans Allergènes 77

Douceurs chocolatées, mousses 
au chocolat et chocolat chaud
Chapon – Chocolatier

Vins biologiques / Bouteilles  
de vin du coteaux
Coteaux du Montguichet 

Bières artisanales / Bières en  
bouteilles et en pression, dont 
bière Inédite ! (Spéciale Salon)
La Guinche 

Bières et limonades de la  
microbrasserie
Microbrasserie du Saule

Apéritifs et sirops à la fleur de 
sureau  
Cocktails à base de fleur de sureau
Beavi

Fromages et produits à base de lait 
de chèvre / Plateaux de fromages
La Chèvrerie briarde

Macarons,financiers,nougats et 
pâtes de fruits 
Biscuiterie de Voulangis

Rhums arrangés et punchs
Rhums KEVAS

Viandes et pommes de terre au feu 
de bois 
Le Manège du Rôtisseur

Cafés et pâtisseries maison 
Charlie’s Coffee

Pâtes fermières, farines, huile de 
colza et sauce tomate 
Des pâtes Briardes épi c’est tout

Miel et produits dérivés 
Le Rucher des Abbesses

Safran et miel  
Saframiel

Al’Café 
Artisan torréfacteur 

Dès 18h - Inauguration par Monsieur le Maire, 
suivi des concerts avec Floh et Petit Grain

Espace restauration avec des grandes  
tablées, telle une veillée en famille ou entre 
amis, autour des produits du terroir de nos 
producteurs et les viandes au feu de bois de 
notre rôtisseur local ! 

SOIRÉE NOCTURNE 
ET FESTIVE 

SAMEDI DE 18H À 21H



DÉMONSTRATIONS  
D’ARTISANS D’ART

Samedi et dimanche 
Enluminures
L’atelier d’Or / Laurence Papiau

Décoration d’un siège 
MG Sièges & Déco / Mélanie Garcelon

Marqueterie / Ébénisterie d’art 
Reynhald Le Baron

Dessin / Dorure
L’atelier de Dorure / Meggie Garcelon

Création de bougies 
L’atelier de Bergamote / Claire Delisle 
L&J Candles / Jennifer Cormier

Créations et couture 
Comptoir de Lou / Sandrine Fradet

Encadrement et Cartonnage 
Isabelle Berard 

Samedi à 14h 
au stand d’Isabelle Berard 
Encadrement 
« Gainage d’un passe partout  
et son biseau » 

Dimanche à 15h  
au stand d’Isabelle Berard
Cartonnage « Montage et  
habillage d’une petite boite »

ATELIERS AVEC  
NOS ARTISANS D’ART

Samedi et dimanche
Atelier de peinture sur fondant 
(galets de cire) 
L&J Candles / Jennifer Cormier 
Participation libre, sans inscription  
préalable 

Atelier modelage en argile 
Tazemza Ceramic / Ferdaws Chamekh 
Participation libre, réservation préalable 
conseillée (ateliers sur créneaux de 2h) : 
06 18 67 92 51 

Dimanche de 10h à 11h 
Atelier Dessin / Dorure 
Meggie Garcelon (l’Atelier de la Dorure)

Réservation préalable conseillée  
(8 personnes maximum)

www.billetweb.fr/latelier-creatif-du-di-
manche-matin

ÉGALEMENT SUR PLACE : 

•	 Artisan Verrier - Pièces décora-
tives, vitraux et bijoux  
Jessica Seraphim

•	 Arts textiles, teintures natu-
relles 
Cassonade créations / Maryse 
Fryszman 

RESTAURATION SUR PLACE 
Dégustations et plateaux de produits du terroir auprès des exposants

Plat principal (Cochon de lait, pommes de terre,  
chorizo grillé et sauce brie) proposé par le Manège du Rôtisseur 

Informations et réservations possibles : 06 95 05 80 20

ANIMAUX DE LA FERME 
Ferme pédagogique et ambiance champêtre le dimanche de 10h à 18h, 

sur le parvis du Centre culturel. 
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